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 Editorial 
 

A partir du 15 décembre 2010, Didier AUZET, Directeur Général Délégué du 
M.I.N. depuis 7 ans, a été détaché par la S.M.I.N.A. en tant que Directeur de 
R M G, fonctions qu’il avait occupées de 1995 à 2003. Il conserve toutefois son 
poste de Directeur Général Délégué du M.I.N.. 
Ainsi, cette nouvelle année voit la nomination de Patrick TRALONGO au poste 
de  Directeur du MIN d’AVIGNON. 
De plus, outre cette nomination, en fin d’année 2010 Patrick TRALONGO a été 
promu Chevalier de l’Ordre du Mérite Agricole par  Monsieur Bruno LE MAIRE. 
Bien entendu,  Patrick TRALONGO  et moi-même , allons poursuivre les 
actions et  mener à bien l’ensemble des projets en cours. 
L’année 2011 verra donc la naissance de la crèche « Leï minots », la construc-
tion d’un nouvel immeuble dénommé D 5, le long de l’avenue Pierre Sémard 
après le démontage de la Station Service TOTAL et enfin, la création de salles  

                                de réceptions dans le Bâtiment Administratif H 1. 
 

Je vous souhaite une année  2011 heureuse et — tout comme le Marché de gros d’AVIGNON -
emplie de projets et de réalisations nouvelles ...  
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Pour 8 personnes :  

� 100 g de sucre 

� 100 g de farine 

� 5 œufs 

� 1 sachet de sucre vanillé 

� 100 g de sucre en morceaux 

� 1/2 tasse à café d’eau 

� 3 jaunes d’œufs 

� 250 g de beurre doux 

� 100 g de chocolat noir 

� 2 ml d’extrait de café 

 

1. Gâteau roulé : 
Travailler ensemble 4 jau-
nes d’œuf avec le sucre et 
l e  s u c r e  v a n i l l é . 
Quand le mélange est cré-
meux, ajouter un œuf en-
tier, et travailler quelques 
minutes à la spatule. Ajou-
ter peu à peu la farine au 
mélange, puis les blancs 
battus en neige ferme 
d’une main légère. 
Appliquer un papier sulfuri-
sé, légèrement beurré, sur 
une plaque rectangulaire, 
et étaler la pâte régulière-
ment. 
Mettre à four chaud (200°C, 
Thermostat 6-7) pendant 
10 minutes. 
Sortir le gâteau, le retour-
ner sur une surface froide, 
sans enlever le papier 
  
 

  Le marché de l’emploi :  
Demandes  (novembre et décembre) 
 

   BERRI Zahia : Assistante Polyvalente 
   ZIMMERAMNN Alain : Assistante Polyvalente 
   GENIN Laure : Secrétaire Polyvalente 
   DJEBBAR Hind : Gestionnaire de dossiers 
 
Offres d’emploi : Crèche « Leï Minots » 
   (ouverture septembre 2011) 
   1  Infirmière Puéricultrice Directrice : CDI  
   Temps complet 35 H/s 
   1  Éducatrice de jeunes enfants : CDI  
   Temps complet 35 H/s 
   7  Auxiliaires Puéricultrice : CDI  
   Temps complet 35 H/s 
   2  CAP petite enfance/assistante maternelle : 
   CDI  - Temps complet 35 H/s 
   1  Animatrice éveil : CDI  
   Temps partiel 17,5 H/s 
   1  Cuisinier(e) : CDI  
   Temps partiel 30 H/s 
   2  Agents d’entretien : CDI  
   Temps complet 35 H/s 
 

 La recette de la gazette 
 

Pierre G. RIGAUD,                               
  P.-D.G.  du  M.I.N. 

 
(idéal = plaque marbre), 
et le recouvrir d’un tor-
chon (ramolli par la va-
peur, il sera plus facile 
à rouler). 
2. Crème au beurre : 
Faire fondre le sucre 
dans l’eau sur feu doux 
pour obtenir un sirop 
épais. 
Verser lentement le 
sirop chaud sur les jau-
nes d’œuf sans cesser 
de remuer avec un 
fouet jusqu’à complet 
refroidissement. 
Rajouter le beurre ra-
molli en pommade, et 
mélanger afin d’obtenir 
une crème lisse. 
Partager la préparation 
en deux. 
 

Parfumer une moitié avec 
le café, l’autre avec le 
chocolat fondu dans un 
peu d’eau.  

3 .  Montage : 
Retirer le papier sulfurisé 
du gâteau. 
Tartiner de crème au café, 
et rouler le tout dans le 
sens de la longueur. 
Égaliser les extrémités, 
qui serviront à confection-
ner  des «nœuds». 
Recouvrir de crème au 
chocolat, rajouter les 
«nœuds», et imiter l’é-
corce à l’aide d’une four-
chette tirée délicatement 
sur la longueur. 
Décorer à votre  guise. 
Réserver au frais. 

  
Préparation : 90 mn 

 Cuisson : 10 mn 

Temps total : 100 mn 
 

    Calendriers 2011 :  
 

 
Les calendriers du M.I.N. sont à votre disposition à 
l’accueil. Nos secrétaires se feront un plaisir de vous 
les remettre ... 

Le Président, le Directeur 
et toute l’équipe de la  

S.M.I.N.A. vous présentent 
leurs meilleurs vœux 

pour l’année  
2011



 
 
 
 
Bâtiment D 2 : 
 

¨ Bureaux    90 m² R d C 
¨ Bureaux    90 m² R + 2 
¨ Bureaux  152 m² R + 2 
 
 
Bâtiment D 3 :  
 

¨ Bureaux    31 m² R + 1  
 
 
Bâtiment H 2  :  
 

¨ Bureaux    80 m² R d C 
 

 

Locaux disponibles immédiatement 
Renseignements et visites : Hélène BELLON 

04 90 88 74 94  
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LYON JURISTE  :  Bâtiment H 2   

Atelier + bureau :  
 

¨ 102 m²  R d C 
 
Atelier + bureau :  
 

¨ 114 m²  R d C 
 
Bureaux :  
 

¨   87 m²  R + 1 
 
Bureaux :  
 

¨   87 m²  R + 2 

Le M.I.N. a été cité : 
 

La future crèche du M.I.N. ouvrira à 5 h 30 

« La Provence du 8 novembre 2010 » 

La CHOCOLATERIE DE L’OPÉRA joue la relocalisation 

« La Provence du 16 novembre 2010 » 

Un demi-siècle d’échanges au M.I.N. 

« Grand Avignon Magazine / Automne 2010 » 

100 demandeurs d’emploi au job-dating 

« La Provence du 24 novembre 2010 » 

Le M.I.N. recrute lors du job dating 

« La Dauphiné Libéré du 24 novembre 2010 » 

Le Maire rappelle l’ex-Directeur 

« Le Dauphiné libéré - 26 novembre 2010» 

Didier AUZET revient aux manettes de la maison R M G 

« La Provence - 26 novembre 2010» 

Retour aux sources 

« Le Comtadin - 2 décembre 2010» 

Le temple des fruits et légumes 

« Entreprises - octobre 2010» 

Au M.I.N. une crèche pour lève-tôt 

« La Provence - 7 décembre 2010» 

Un job - dating sur le M.I.N. 

                  Hôtel d’entreprises 
    M.I.N.     de la Croix Rouge 

    Locaux disponibles : 

Mouvements entreprises :  
Novembre et Décembre 2010 

Arrivées  :  
OLISENSE    Bâtiment L 2  
Produits cosmétiques 

COCA-COLA Entreprise Bâtiment V 9  
Réapprovisionnement distribution automatique 

Maître DUMAS-FILLIERE Bâtiment H 1   
Avocat 
 

Extension :  
SCAN’ECO en + du D3   Bâtiment D 2 
Mutations : 
DELICIA du Bât L 2      au Bâtiment J 9 
LE ROY LOG. du Bât J 9  au Bâtiment L 2 
SITETUDES du Bât D 2   au Bâtiment D 3 

Départ : 
PROMODAL    Bâtiment V 9 

 
Le 23 novembre Pôle emploi, la mission locale et le PLIE 
organisaient pour la première fois un job-dating au M.I.N. 
tout au long de la journée, une centaine de demandeurs 
d’emploi est venue postuler pour une quarantaine de postes 
dans l’agroalimentaire, les services ou bien le secteur de 
l’enfance puisque plusieurs entretiens concernaient la future 
crèche du M.I.N.. 
 
 

Le job – dating consiste en un face à face court (10 minu-
tes) entre l’employeur et le chômeur. Pour la journée les 
candidatures avaient été ciblées en amont et des simulations d’entretiens avaient permis une prépa-

ration. Ce type de recrutement favorise le dialogue et multiplie les ren-
contres.  
Il s’agit également d’aborder autrement les rapport entre recruteurs et 
candidats afin que chacun puisse s’exprimer sur ses attentes, son expé-
rience, au-delà du classique CV et de la lettre de motivation. 
 
Les sociétés AFT IFTIM, Thierry BEURON, PROXIM PROPRETE, 
GESTE Vaucluse, PERSPECT’IM, METRO CCF, Transports DUVAL, 
Transports LAUZIER, AXXIS Intérim, CER France, Transports LE 
ROY LOGISTIQUE, GIPHARMAD, SCAN’ECO, PLANET GOURMET, 
VIN & COR, PROMOCASH, KOOKABARRA JUICE ont participé à ce 
premier rendez-vous sur le M.I.N. et qui, compte tenu de son succès, ne 
sera certainement pas le dernier. 

OLISENSE :  Bâtiment L 2   
 
Présent à AVIGNON depuis 2008, le Cabinet d’Avocats LYON JURISTE a choisi de renforcer son ancrage 
en s’alliant avec les Cabinets LUHERNE et OUALID-PAGNETTI après plusieurs années de collaboration. 
Regroupé au sein de nouveaux locaux dans le Bâtiment H 2, 1er étage, il offrira ainsi aux entreprises et aux 
particuliers de la région, le service d’experts techniques et pluridisciplinaires. 

 
LES DIFFÉRENTS DOMAINES D’ I NTERVENTION : 
 

�   Fiscalité des entreprises 
� Fiscalité des particuliers 
� Contentieux fiscal 
� Ingénierie de la transmission 
� Droit des sociétés 
� Droits des contrats commerciaux 
� Entreprises en difficulté 
� Réorganisation et cession d’entreprises 
� Droit rural 
� Droit des structures agricoles 
� Fiscalité agricole 
� Droit du travail 
� Droit de la sécurité sociale 
� Droit de la protection sociale complémentaire 
� Contentieux social 
� Formations 

 

La société OLISENSE, nouvellement implantée dans le 
MIN d’AVIGNON depuis le 15 Novembre dernier, intervient 
dans le domaine des Cosmétiques en tant que condition-
neur de produits et commercialisation de gammes. 
 
Le site est certifié pour le conditionnement de produits 
BIO sous le label ECOCERT. 
OLISENSE collabore avec les différentes enseignes régio-
nales et nationales du secteur, pour la plus grande satis-
faction de tous les clients.  

OLISENSE 
M.I.N.  d’AVIGNON 

Bâtiment L 2 
135 avenue Pierre Sémard 

84000 AVIGNON 
Tel.  04 90 27 98 74 

Valérie DAVID : 06 82 60 72 08 


